
''NOUS CROYONS QUE LES PETITS GESTES FONT
UNE GRANDE DIFFÉRENCE.''

Les restaurants Cochon Dingue de Place Sainte-
Foy et du Carrefour Saint-Romuald font partie
du Groupe québécois Restos Plaisirs dans
lequel on retrouve des restaurants abordant
différentes thématiques.

COCHON DINGUE RESTOS PLAISIRS - ÉTUDE DE CAS 2019

RÉSULTATS

OBJECTIFS

Pour répondre à ces besoins, un réservoir a
été installé à l'extérieur des bâtiments, l'un en
dessous de la terrasse et l'autre sous un
passage pour vélos. Les SoluRobots ont eux
été intégrés au coeur des cuisines afin de
simplifier la gestion des déchets alimentaires.

Le Groupe cherchait une solution afin d'améliorer
la productivité et la rentabilité de ses restaurants,
tout en diminuant divers coûts, dont ceux
associés à la gestion des matières résiduelles. Le
tout était également d'être innovant et un
précurseur dans l'obtention d'une technologie
verte conforme avec leur implication sociale et
environnementale. 

CONTACTER RICHARD@SOLUCYCLE.COM OU MICHAEL@SOLUCYCLE.COM POUR UNE ÉVALUATION GRATUITE
*SOURCE : ARTICLE EUREKA RESTOS-PLAISIRS

Conforme à la Politique Québécoise de
Gestion des Matières Résiduelles (2020 -
2022)

Réduction de 90% de l'usage de sacs
de plastique

Une économie de 2 465$ par restaurant par
mois, soit une économie de 260 000$ sur 10
ans après les coûts d'investissement

*

Valorisation des résidus alimentaires en
biogaz impliquant la réduction des
émissions de gaz à effet de serre

Valorisation de 63,67 m3 de résidus
alimentaires, l'équivalent de 101,872 tonnes
de CO2, soit un total de 27 voitures
présentes sur la route durant une année

https://www.eureka-quebec.com/post/un-robot-pour-g%C3%A9rer-les-d%C3%A9chets?fbclid=IwAR2r34G8Omw3hg_1-Npnk3bNLAoHrhdM4EmX7ErpL35BpitMiWJWjaW67gI

